
 

 
  

Natura  
creativa 
Dal bosco 
I n l inea con la nostra f i losof ia ,  abbiamo 

scelto mater ie pr ime loca l i  e genuine, 

quel le che i l  bosco, i l  lago e le nostre 

trad iz ion i  agr ico le forn iscono, a ogn i 

stag ione. 

 

Ne l p iatto troverete la natura, i  nostr i  

super food, le verdure del nostro orto e 

le r icchezze del castagneto, concentrat i  

d i  v itamine e ant ioss idant i ,  che fanno 

bene. 

 

Par lando con i  nostr i  p icco l i  produttor i  e 

forn itor i ,  partner e ormai amic i ,  abb iamo 

imparato a metterne in r isa lto qua l i tà e  

gusto d i  ogn i s ingo lo ingrediente, 

pr iv i leg iando  

la b iod ivers ità ,  e la sosten ib i l i tà d i  metodi  

e process i .  

 

Ogni s ingo lo gesto è stato pensato per 

offr irv i  i l  p iacere del la scoperta, per 

un ’esper ienza fe l ice e r icca d i  st imol i .  

 

 

Chef Giada Mior i  

e lo staff de La Cas ina 

 

SHARE YOUR EXPER IENCE 
#lacas inanaturacreat ivada lbosco 
@ristorante lacas inadrena  



 

 
  

 
Dal la Casina 
P i a t t i  da l l a  trad i z i one e spec ia l i t à  un iche 
de l l a  Cas ina  

 
 
I Super Food 
P i a t t i  i sp i rat i  e  compost i  con ingred ient i  
proven ient i  da  bosch i  e  prat i ,  
ad  a l to  concentrato d i  v i tam ine e 
ant ioss idant i ;  come “ I  p icco l i  d i  bosco ” ,  d i  
nostra produz ione .  

 
 
I sostenibi l i  
P i a t t i  contenent i  i ngred ient i  d i  s tag ione ,  
mater ie  pr ime sosten ib i l i ,  l im i tando g l i  
sprech i ,  come insegna l a  trad i z i one 
contad ina .  

 
 
Senza lattosio 
 
 
Vegetariani 
 
 
Senza glut ine  
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Coperto  3 .50  -  Benvenuto  de l l a  cuc i na  e  pane  fa t to  i n  casa  ( 1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 - 10 - 1 1 - 12 - 13 )  
 

*A l c u n i  d e i  n o s t r i  p i a t t i  p o s s ono  e s s e re  a d a t t a t i  a l l e  v o s t r e  e s i g e n z e  a l i m en t a r i ,  s e  h a i  a l l e r g i e  o  i n t o l l e r a n z e ,  p e r  g a r an t i r e  
l a  ma s s ima  a t t e n z i o n e ,  r i c o rda  d i  i n f o rmare  s empre  i l  n o s t r o  S t a f f !   
§ T u t t e  l e  p i e t a n z e  s o no  f a t t e  i n  c a s a ,  p e r  man t enere  i l  ma s s imo  de l l a  q u a l i t à ,  a l c u n i  a l i m en t i  c h e  compongono  i  n o s t r i  p i a t t i  
v e n gono  a bba t t u t i  e  c on se rva t i  c ome  d a  p i a n o  HACCP .  A l c u n i  p r odo t t i  p o s s ono  e s s e re  s u r ge l a t i .  
 ( 1 . g l u t i n e  -  2 . f r u t t a  g u s c i o  -  3 . c r o s t a ce i  -  4 . s e d ano  -  5 . u ova  -  6 . s e n ape  -  7 . p e s ce  -  8 . s e s amo  -  9 . a r a ch i d i  -  1 0 . s o l f i t i  -  1 1 . s o i a  
-  1 2 . l u p i n i  -  1 3 . l a t t e  -  1 4 .mo l l u s c h i ) .  

 

il percorso  
del bosco  

Benvenuto de l la cuc ina .  
 
 

Roast Deer 
Roast beef d i  cervo, i l  suo fondo, marmel lata d i  r ibes 
e sformat ino d i  top inambur 
(4-6-10-11-13-§) 

Vino abb inato:  P inot gr ig io r is .  Se l  Caste l  F irmian  

 
 

Risotto al f ieno 
Porcin i ,  ar ia a l le mandorle e po lpett ine d i  con ig l io a l la 
Trent ina  
(2-4-5-10-11-13-§) 

Vino abb inato :  Sch i ava Nera ,  Cant ina Pedrott i   

 
 

Una passeggiata nel bosco 
Quagl ia r ip iena a i  Maroni d i  Drena, crema d i zucca e 
f infer l i  
(2-4-10-13-§) 

Vino abb inato:  Marzem ino d ’ I sera ,  De Tarcza l  
 
 

Montagna d’autunno 
Cremoso a i  maroni ,  c ia lda a l  mie le e meringa a l  
caramel lo sa lato . 
(2-5-13-§) 

Vino abb inato :  Daben -  moscato rosa ,  se l  Caste l  F irmian  
  

 
 
 
(        )  

Menu quattro portate :  62 
Bevande esc luse 
 
Abb inamento V in i  (4  ca l i c i ) :  22 
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Coperto  3 .50  -  Benvenuto  de l l a  cuc i na  e  pane  fa t to  i n  casa  ( 1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 - 10 - 1 1 - 12 - 13 )  
 

*A l c u n i  d e i  n o s t r i  p i a t t i  p o s s ono  e s s e re  a d a t t a t i  a l l e  v o s t r e  e s i g e n z e  a l i m en t a r i ,  s e  h a i  a l l e r g i e  o  i n t o l l e r a n z e ,  p e r  g a r an t i r e  
l a  ma s s ima  a t t e n z i o n e ,  r i c o rda  d i  i n f o rmare  s empre  i l  n o s t r o  S t a f f !   
§ T u t t e  l e  p i e t a n z e  s o no  f a t t e  i n  c a s a ,  p e r  man t enere  i l  ma s s imo  de l l a  q u a l i t à ,  a l c u n i  a l i m en t i  c h e  compongono  i  n o s t r i  p i a t t i  
v e n gono  a bba t t u t i  e  c on se rva t i  c ome  d a  p i a n o  HACCP .  A l c u n i  p r odo t t i  p o s s ono  e s s e re  s u r ge l a t i .  
 ( 1 . g l u t i n e  -  2 . f r u t t a  g u s c i o  -  3 . c r o s t a ce i  -  4 . s e d ano  -  5 . u ova  -  6 . s e n ape  -  7 . p e s ce  -  8 . s e s amo  -  9 . a r a ch i d i  -  1 0 . s o l f i t i  -  1 1 . s o i a  
-  1 2 . l u p i n i  -  1 3 . l a t t e  -  1 4 .mo l l u s c h i ) .  

 

il percorso  
del lago 

Benvenuto de l la cuc ina 
 

Angui l la glassata en saor 
spuma “a l  saor” e po lenta fr itta 
(5-7-10-13-§) 

Vino abb inato :  Pr i t i anum,  Cant ina Fant i   

 
 

Maccheroncini a l baccalà 
Pomodori infornat i  e l imone 
(1-4-5-7-13-§) 

Vino abb inato :  F i l d i rose -  P i not  rosè ,  Se l  Caste l  F irmian  

 
 

Trota in guazzetto 
Crema d i cavolo nero, brodetto in rosso con o l ive e 
crackers a l le molche. 
(3-4-7-10-§) 

Vino abb inato :  San S i ro rosso ,  P i son i   

 
 

Gelato al cirmolo e frutt i di bosco 
caldi 
(2-5-13-§) 

Vino abb inato :  Go ldtram inner ,  Cant ina Tob l ino  

 

 
 
 
 Menu quattro portate :  60 

Bevande esc luse 
 
Abb inamento V in i  (4  ca l i c i ) :  22 
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Coperto  3 .50  -  Benvenuto  de l l a  cuc i na  e  pane  fa t to  i n  casa  ( 1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 - 10 - 1 1 - 12 - 13 )  
 

*A l c u n i  d e i  n o s t r i  p i a t t i  p o s s ono  e s s e re  a d a t t a t i  a l l e  v o s t r e  e s i g e n z e  a l i m en t a r i ,  s e  h a i  a l l e r g i e  o  i n t o l l e r a n z e ,  p e r  g a r an t i r e  
l a  ma s s ima  a t t e n z i o n e ,  r i c o rda  d i  i n f o rmare  s empre  i l  n o s t r o  S t a f f !   
§ T u t t e  l e  p i e t a n z e  s o no  f a t t e  i n  c a s a ,  p e r  man t enere  i l  ma s s imo  de l l a  q u a l i t à ,  a l c u n i  a l i m en t i  c h e  compongono  i  n o s t r i  p i a t t i  
v e n gono  a bba t t u t i  e  c on se rva t i  c ome  d a  p i a n o  HACCP .  A l c u n i  p r odo t t i  p o s s ono  e s s e re  s u r ge l a t i .  
 ( 1 . g l u t i n e  -  2 . f r u t t a  g u s c i o  -  3 . c r o s t a ce i  -  4 . s e d ano  -  5 . u ova  -  6 . s e n ape  -  7 . p e s ce  -  8 . s e s amo  -  9 . a r a ch i d i  -  1 0 . s o l f i t i  -  1 1 . s o i a  
-  1 2 . l u p i n i  -  1 3 . l a t t e  -  1 4 .mo l l u s c h i ) .  

 

il percorso 
della  
Casina 
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Benvenuto de l la cuc ina 
 

La nostra carne salada 
cremoso a l  capr ino e cavolo v io la 
(13) 

Vino abb inato :  Gr inè rosato ,  Fur lett i    

 
 

Gnocchetti a i maroni di Drena 
Burro, sa lv ia ,  speck croccante su fonduta a l  Fonta l  
( 1-2-5-13-§) 

Vino abb inato :  Rebo ,  Cant ina Tob l ino  

 
 

Guancia di manzo al l ’uva fraga 
Crema d i patate e broccolo d i  Torbole brasato 
(4-10-11-13-§) 

Vino abb inato :  Leoncorno-Tero ldego ,  Cant ina Endr izz i   

 
 

Crostata amaretti e Maroni di 
Drena 
Con crema a l  c ioccolato b ianco e yogurt 
(1-2-5-13-§) 

Vino abb inato :  V i no santo ,  Cant ina Tob l ino  
 
 

Menu quattro portate :  60 
Bevande esc luse 
 
Abb inamento V in i  (4  ca l i c i ) :  24 
 

DC |  SG 

DC |  SF 

DC |  SG 

DC |  SF 



 

 
 

Coperto  3 .50  -  Benvenuto  de l l a  cuc i na  e  pane  fa t to  i n  casa  ( 1 -2 -3 -4 -5 -6 -7 -8 -9 - 10 - 1 1 - 12 - 13 )  
 

*A l c u n i  d e i  n o s t r i  p i a t t i  p o s s ono  e s s e re  a d a t t a t i  a l l e  v o s t r e  e s i g e n z e  a l i m en t a r i ,  s e  h a i  a l l e r g i e  o  i n t o l l e r a n z e ,  p e r  g a r an t i r e  l a  
ma s s ima  a t t e n z i o n e ,  r i c o rda  d i  i n f o rmare  s empre  i l  n o s t r o  S t a f f !   
§ T u t t e  l e  p i e t a n z e  s o no  f a t t e  i n  c a s a ,  p e r  man t enere  i l  ma s s imo  de l l a  q u a l i t à ,  a l c u n i  a l i m en t i  c h e  compongono  i  n o s t r i  p i a t t i  
v e n gono  a bba t t u t i  e  c on se rva t i  c ome  d a  p i a n o  HACCP .  A l c u n i  p r odo t t i  p o s s ono  e s s e re  s u r ge l a t i .  
 ( 1 . g l u t i n e  -  2 . f r u t t a  g u s c i o  -  3 . c r o s t a ce i  -  4 . s e d ano  -  5 . u ova  -  6 . s e n ape  -  7 . p e s ce  -  8 . s e s amo  -  9 . a r a ch i d i  -  1 0 . s o l f i t i  -  1 1 . s o i a  
-  1 2 . l u p i n i  -  1 3 . l a t t e  -  1 4 .mo l l u s c h i ) .  

 

il percorso 
dell’orto 
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 Menu quattro portate :  58 

Bevande esc luse 
 
Abb inamento V in i  (4  ca l i c i ) :  24 
 

Benvenuto de l la cuc ina 
 

Involt ino di verza gratinato 
crema d i porr i ,  noc i e panna ac ida 
(2-4-13-§) 

Vino abb inato :  Nos io l a ,  Cant ina Tob l ino   

 
 

Raviol i a l la zucca 
spuma a l  Caso let e semi d i  zucca tostat i  
( 1-5-13-§) 

Vino abb inato :  Madruzzo-  P i not  Nero ,  Cant ina Prav is  

 
 

F i letto di rapa rossa al la Wel l ington 
fondo vegeta le e purè d i  patate 
(1-4-5-8-11-13-§) 

Vino abb inato :  Créa-  Mer lot ,  R iva de l  Garda Cant ina  

 
 

Pera e cioccolato fondente 
(2-13-§) 

Vino abb inato :  Mer l i no ,  Cant ina Po jer e Sandr i   
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