MENU_004_2026

tradizione

La storia é cio che ci ha forgiato.
Un percorso che rappresenta la nostra identita
e la visione di evoluzione.

rito del pane

carne salada

insalata di vegetali in agro., maionese al limone e chips di polenta
20

in abbinamento : Griné 2023, Furletti (TN)

agnello

il suo ragu e raviolo ai due ripieni, robiola limone e spinaci menta
22

in abbinamento : Schiava Nera 2025, Giovanni Poli (TN)

coniglio
rolle farcito, il suo fondo e asparagi
30

in abbinamento : L'Auro 2019, Gino Pedrotti (TN)

pesche
carote, timo e gelato alla vaniglia
12
in abbinamento : Vino Santo 2006, Cantina Toblino (TN)

menu degustazione 4 portate 75

ABBINAMENTI
degustazione vino 2 calici_13
degustazione vino 4 calici_24 coperto 5



