MENU_005_2026

Natunra

Origine della vita: legame profondo che fonde natura e uomo.
Equilibrio ed essenza di unione.

rito del pane

fiore

gratinato e ripieno alla ricotta di malga, gazpacho e trentingrana
20

in abbinamento: Fontasanta 2024, Foradori (TN) *

fieno

risotto al fieno, burro acido, piccoli di bosco e crema di latte
22

in abbinamento: Grine 2023, Furletti (TN)

patata
tostata, crema di cavolfiore,

radice di loto marinata, aglio nero e cracker ai semi di lino
26

in abbinamento: Il Ciliegino 2022, Le Vigne (TN) *

Limone

frangipane, meringa e sorbetto al ribes
12

in abbinamento: San Martim, Grigoletti (TN)

menu degustazione 4 portate 75

ABBINAMENTI
degustazione vino 2 calici_14 *
degustazione vino 4 calici_24 coperto 5



