tradizione

La storia é cio che ci ha forgiati.
Un percorso che rappresenta la nostra identita
e la visione di evoluzione.

rito del pane

trota

il suo saor, polenta fritta e insalata marinata dell'orto
22

in abbinamento: Stoll 2022, Azienda Agricola Matte (TN) *

cervo

ragu, pappardella alluovo e olio allo zafferano
20

in abbinamento: Rebo 2023, Giovanni Poli (TN)

maiale
filetto cbt, pancia al miele di castagno

e finocchio arrosto
30

in abbinamento: L'Auro 2019, Gino Pedrotti (TN) *

fragole
gelato, brownie al cirmolo e gel di rabarbaro
12

in abbinamento: Gold Traminer, Cantina Toblino (TN)

menu degustazione 4 portate 75

ABBINAMENTI

degustazione vino 2 calici_14 *
degustazione vino 4 calici_24
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